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FICHA TECNICA DEL CURSO:

GESTION DEL BAR-CAFETERIA

TELEFORMACION - 80 h.

OBJETIVOS

Al finalizar la accion formativa los participantes seran capaces de:

- Saber aplicar los conocimientos adquiridos para poder dirigir su empresa realizando
tareas propias de direccion.

- Desarrollar procedimientos propios para llevar a cabo una labor de control de su
establecimiento de restauracion en areas de rrhh, proveedores, compras y
aprovisionamiento, produccion y servicio, ademas de tareas informaticas y actuaciones
de calidad en su establecimiento.

CONTENIDOS

1. El bar-cafeteria: establecimiento, negocio y empresa.

2. Aprovisionamiento y control de consumos y costes de la actividad de bar-cafeteria.
3. El control general de la actividad de bar-cafeteria.

4. Gestion y control comercial, informatico y de calidad en restauracion.

Accion financiada por el Plan de Formacién Estatal, expediente nimero F140257AA
Dirigido a TRABAJADORES EN ACTIVO (incluido AUTONOMOS) que pertenezcan al
sector de la Hosteleria.

Obtencion de diploma acreditativo expedido por la FEHR

iINSCRIBETE!

Rellena el documento de inscripcion y envianoslos a aihs @fessegovia.es

Reserva tu plaza enviando tu inscripcion antes del 8 de octubre y nos pondremos en
contacto contigo para que nos envies el resto de la documentacién necesaria: DNI y cabecera
de némina (si trabajas por cuenta ajena) o recibo de autébnomos, del Gltimo mes.

El documento de inscripcion puedes imprimirlo, rellenarlo, firmarlo y escanearlo para
enviarnoslo, o bien puedes escribirlo directamente en el ordenador en los espacios reservados
para ello. En este segundo caso, para enviarlo firmado necesitarias también imprimirlo, firmarlo
y escanearlo. La firma siempre en color azul.

Cualquier duda, puedes contactar con nosotros a través del e-mail o en el teléfono 921433031
en horario de 8:30 a 14:00 y de 16:00 a 19:00 de lunes a jueves, y viernes de 8:30 a 14:30.


http://noainnova.com/FEHR_archivos/ANEXO-IV-Solicitud-2014_fehr_gestion_del_bar_cafeteria.pdf

